so.ly  CERTIFICAT

L N° 12-2413

ProCert SA, organisme certificateur accrédité, certifie qu'un systeme
de management de la sécurité des denrées alimentaires a été élaboré et
mis en ceuvre par :

ks SOPRACO sa

FsMs

) @ 2, Zone Industrielle Kondar
4020 Sousse (Tunisie)

L’audit de certification effectué par ProCert SA a permis d’apporter la
démonstration que ce systeme satisfait aux exigences de la norme:

ISO 22000 2 2005

Le systeme couvre les activités suivantes :

Transformation et conditionnement
d'olives de table en seaux et en fiits.
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Ce certificat est valable 3 ans*.

Yverdon, le 27 juillet 2012

SCES °39
Esm ProCert SA
Richard SCHNYDER Florence LE LANN
Directeur de la certification Membre de la commission de certification
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* Sous réserve de suspension ou de retrait de la certification entre-temps. Seul le registre public de ProCert (accessible sous www.procert.ch) atteste de la validité du présent certificat.
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